Bianco Salento IGT
UVE SELEZIONATE

Zona di produzione Nardo - Lecce

Terreno Livello con degrado verso il mare.
Silico-argillo-calcareo del tipo pleistocenico,
compatto e arido, dotato di ottima fertilita.

Altitudine 30 metris.l.m.

Varieta delle uve Fiano 60% - Chardonnay 40%

Sistema di allevamento Spalliera con potatura Guyot

Resa 1.500 grammi di uva

Eta media delle viti 15 anni circa

Vendemmia Ultima decade di agosto

Tipo di vendemmia Uve raccolte a mano in piccole cassette

Vinificazione Vinificatori in acciaio inox
a temperatura controllata

Invecchiamento In barrique di rovere francese per 12 mesi
Alcol 13,5%
Servizio Temperatura 12°-14° C

Produzione limitata
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