
ROCCAMORA

Negroamaro
Rosso Salento IGT

Uve utilizzate 
Negroamaro 100%
Età media delle vigne 
20 anni ca.
Sistema di allevamento 
Spalliera con potatura Guyot, 4.500 piante ca. per ettaro
Resa 
ca. 2.000 grammi per pianta
Vendemmia 
Uve raccolte a mano e delicatamente riposte in piccole 
cassette aerate per preservarne l’integrità.
Maturazione 
In acciaio a temperatura controllata.
Gradazione alcolica 
13,5%
Profumo 
Un registro olfattivo singolare intessuto di note di spezie, 
tabacco e cuoio in un finale di frutto ben marcato.
Gusto 
Il sorso intraprendente inebria il palato con una morbidezza 
e una struttura vellutata smorzata da un fine tannino  
che lascia una scia gradevolmente amarognola.
Temperatura di servizio 
16°-18° C


